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Hola liche Bodega-Tfans,

Stellt Euch einfach vor, Don Quixote und sein
Freund Sancho Pansa reiten aus der Kliche heran, um Euch
Eure Tapas an den Tisch zu bringen. Oder stellt Euch einen
wunderschénen Abend am Strand mit einer guten Flasche
Wein vor. Ja, die spanische Art zu Leben und deren Kuche

haben wir alle lieben gelernt, ganz besonders die Tapas die
nicht nur spanische Esskultur darstellen, nein: Tapas sind

eine Lebenseinstellung.

Tapas essen bedeutet, den Alltag zu vergessen und nicht
nur essen um satt zu werden. Nein - Tapas geniel3en
bedeutet Lebensfreude pur, guten Wein zu trinken, mit
Freunden zu diskutieren, zu lachen, zu weinen, eben den

Emotionen freien Lauf zu lassen.

Lasst Euch auf die Atmosphare ein und
geniel3t einen weiteren unvergesslichen Abend
hier bei La Bodega Konstanz.

Aloww disfuda de la tade
(und, jetzt noch einen schénen Abend)
wiinscht Euch das
Lo Bodegew Team
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BEBIDAS CALIENTES
WARME GETRANKE

Espresso 2 90€
Doppelter Espresso 390¢€
(Espresso doble)

Cordado 340€
Espresso mit stifser Kondensmilch

Cafe cvema 3,90€
Kaffee

Café con leche 420€
Milchkaffee

Cappuccine 400€
Carayitlo 460€

Espresso mit Brandy

Cafe leche g loche 370€

Espresso, Milch, stifse Kondensmilch

Bawvwguito 460€

Espresso, Milch, siifSe Kondensmilch, Likér 43 Zitronenschale
(Kurz gesagt unser Gutelaunecafé)

ColaCao con Leche 390¢€
Heifse Schokolade mit Sahne
lé 410€

Darjeeling | Pfefferminze | Ingwer-Orange | Kamille |
Summer Berry | Kréutergarten | Griintee | Apfel-Friichte
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BEBIDAS SIN ALCOHOL
ALKOHOLFREIE GETRANKE
Coca Cola™®’ 03¢ 400€
Colw Colw light 03¢ 450¢€
Cota Colw Zewo 03¢ 450€
Fanta V%’ 03¢ 400€
Spw 12)5)9) 03/ 4,00€
Zitvonenspudel 03¢ 400€
Oranginaw 0.25¢ 420€
Bittew Lemon 02¢ 390¢€
Tafetwassev 03¢ 380€

agua con/sin gas
Tafelivassen 0.5( 4.90€
agua con/sin gas
Tafelwasser 1t 00€
agua con/sin gas
Minevalwasser 0,75¢ 30€

Flasche con/sin gas

ZUMO5 Y BEBIDAS DE NECTAR
SAFTE UND NEKTAR

Orangensaft 03¢ 4.60€
Apffelsaft 03¢ 4.60€
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Moacuyaseaft 03¢ 400€
Sajftschode 03¢ 4 30€

Maracuja, Johannisbeere, Rhabarber, Orange

LIMONADA CASERA
LIMONADE HAUSGEMACHT

Hugo - Linonada 0.5¢ 6,80€

(Holunder - Zitrone - Minze)

Limonada de frambuesa 05¢ 6,80€

(Himbeere - Zitrone - Minze)

Limonada Especial 05¢ (50€

(Frag einfach nach - je nach Tagesidee)

CERYEZA
FLASCHENBIER

Kustallweizen 0.5¢ 490€
Hefeweizen Alkoholfrei 05¢ 490€
Hefeweizen 05¢ 490€
Colaweizen 0,5¢ 490€
Russ 05¢ 490¢€
Estvella Galicia 0.33¢ 460€
:‘%{% Bock 033( +60€
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San Muguel 0.33¢ 460€
Sagres 033( 460€
Cowona 033¢ 4+80€
CERVEZA DE BARRIL
BIER VOM FASS

Radebengen 03¢ 410€
Radeberger 04¢ 4 80€
Radler 03¢ 400€
sufS oder sauer

Radler 04¢ 460€
sufS oder sauer

BRANDI
WEINBRAND

Calos | 3 Anos 2 6,00€
Calos N Afics 2ct 8,60€
Cados | Tmperial 200 1160€
Cadenal Mendoza 2¢¢ 8 80€
Gran Dugue d~ Alha 2 8,80€
Magno Jervez 2c¢ 6,30€
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DIGESTIYOS
DIGESTIF

Aniés dulce ¢ seco 2t 410€
(stif$ oder trocken)

fewnet Brance 20 5,00€
Averna 4l 6,00€
(italienischer Krduterlikér / Amaro)

Ouyo 2c4 480€
(spanischer Grappa)

lequila mavvion o blanco 2«4 5,50€
Mbwehellenbriand 2c¢ 380€
(klar oder Barrique)

Zwetschgenbvaand 2l 3,80€
(klar oder Barrique)

Ohbstlern 2t 380€
(klar oder Barrique)

Veterano Oshorne 4 20€
Ffundador 4 20€
Sol y Sombra 4 80€
(Anis dulce & Brandy)

Ties Paises 2cl 20€
(Guatemala, Panama, Dominikanische Republik)

7\)0”/ BGW (Venezuela) 7 0,00€

Hoavana Club ( ¢ Arios.) 8 00€
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- JEREZ + APERITIVOS

SHERRYS + APERITIFS
Shevy Tie Pepe 5t 560€
(extra trocken)

Shevy Sandemann 5ct 410€

(cream)

Muvdine Biance, Rosso,

Extun dy 5cl 5,60€

Campad Soda 02¢ 6,90€

Campaw Orvange 02¢ 6,70€

Apenol Spitz 020 820€

(enthdlt farbstoff)

Lillet wild bevy 0.2 8.20€

Shevy de Verwano 0.2¢ 60€

(Sherry, Sprite, Zitrone, Eiswtirfel)

Hugo 020 820€

LICORES
LIKORE

Licon 43 2 430€

Badley s 5ct 5,00€

Tunef (Mallorca) 2cl 5,50€

Licon de Meton, Banane 2«4 4 20€

Licon Pfinsich, HaselhufS 2« 3,90€
_ Licow Crema Catalana 2 390€
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SANGRIA
Sangiw 03¢ 20€
Sangric 1 2090¢€
Sangrio 15¢ 25640€
linko de Verano 03¢ 6,90€

(Rotwein, Sprite, Zitrone, Eiswtirfel)

LONGDRINKS

Gin lonic 02¢ 890€
(Gin Nordes, Tonic Thomas Henry)
Cuba Libre 890€

Feiner Rum trifft auf spritzige Limette und wird mit
erfrischender Cola vollendet. Ein Hauch von Karibik, serviert
mit einer Limettenscheibe und Eis.

COCTELES
COCKTAILS

Meraewya Spruitz 03¢ 8,20€

Maracujasaft, Limette, Minze (ohne Alkohol)

Caipininka 0.3 1050€

Crash-Eis, Limette, brauner Zucker, Cachaca

Cabpinaria 03¢ 1060€
Crash-Eis, Limette, Tequila, Brauner Zucker, Maracujasaft
Mojiits 03¢ 1050€

Rum 3 anos Havanna, Limette, Minze, brauner Zucker

/ o
\i7, ’

A gL



e

Mojito Maracuyd 12,60€
Mojito Fresa 12 50€

VINO DE LA CAM
HAUSWEIN

"linto, Blance, Rosado.
Rot, Weys, Rosé

OF oo 370€
02 660€

OS5 ... 1390€
W 2390€

WEINSCHORLE

"linto, Blanco, Rosado. S
Rot, Weis, Rosé \!"'i’
02 470€ |
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Acedtunas 3,90€

Oliven

Acedtunas mavnedas 4 30€

Oliven mit Petersilien-Knoblauchmarinade

Albvamuces 3,60€

Lupinienkerne

Pan con Ajo 290€

Knoblauchbrot

Pan con Salsa 5,00€

Brot mit drei verschiedenen SofSen

Datil con Beicon winimum 4 sticy 1 25€

Dattel im Speckmantel Stiick

Piméentos de Padon 6,90€

Kleine gruene Paprikas frittiert mit grobem Salz bestreut

Croqueta de Bacalao 2 10€

Stockfischkrokette Stiick

Empanadilla con Atin y Tomate 2,10€

Kleine Teigtasche geftillt mit Thunfisch & Tomate Stiick

Pata de Cangreo 2,30€

Krebsschere mit Meeresfleisch umwickelt & paniert Stiick

Ensaluda de Pulpo 710€

Tintenfischsalat mit verschiedenen Paprikas

Boguerones en Vinagre 490€

Sardellenfilets in Essig eingelegt

Judiones con Atan 6,30€

GrofSe weifse Bohnen mit Thunfisch, Tomate und Zwiebeln

Jamén con Queso: 12 30€

Serranoschinken mit Manchegokdse
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Media Todilla Espaiiola 5,90¢€
Halbes spanisches Kartoffelomelette

Pisto Canao 8590€
Kanarisches Gemtise (Aubergine, Zucchini, Paprika & Karotten)
angebraten in Olivendl mit pikanter TomatensofSe

Champiiiones al ajillo 6,80€

Champignons im heifsen Knoblauchél

Papas Cancwias 6,90€

Kleine Kartoffeln in der Schale mit Mojo

Choizo flambeado con pimient  6,50€

Flambierte spanische Paprikawurst mit Paprika

Alhéndigas (80€

Hackfleischbdllchen in pikanter TomatensofSe

Pollo. Cancwuo 1060€

Hiihnchen auf kanarische Art (2 Teile vom Schenkel)

12 Port. Polle Canwiio 6,10€

1 Teil vom Schenkel

Pechuga de Pollo 1190€

Marinierte Hiihnchenbrust auf kanarische Art vom Grill

Pincho Mowno 1020€

Rindfleischspiefs vom Grill

Gambas af Ajills 990€

Garnelen in heiflem Knoblauchél

Mejillones  ta Plancha 880€

Miesmuscheln vom Grill

Mejillones en Escabeche 6,40€

Miesmuschelfleisch in einer WeifSweinkréutersofSe
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Rejodo Pulpo aluplanche  1710€

Tintenfischarm vom Grill

Pan extun 130€
Brot extra

Salsa extu 2 00€
Salsa Ensalada 410€

Weitene lapas & Desserts
findet Thv mgfdt% Tafel von
Kiichenchefin Karen

Mojos zum Minehimen 6,80€

100ml Tontdpfchen

SalatsofSe zum Mitnehimen — 3,90€
100ml Tontdpfchen
Allengen-Ubersicht?
Wi helfen Euch geme weder!
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Bodega GmbH | Schreibergas
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BUEN PROVECH /Y
GUTEN APP
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